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EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE COLON (Bs. As) SANCIONA CON
FUERZA DE:

ORDENANZA N' 4106

CREACIÓN DEL REGTSTRO DE PEQUEÑAS UNIDADES PRODUCTI\/A§ 4LIMEI{UEIA§
IPUPA)

TiTULo I
CONCEPTOS Y OBJETIVOS

ARTíCULO l': La actividad de pequeños productores, es decir de microemprendimienÍos
del sector alimenticio de tipo familiar, individuttl o de forma asociativa, dedicados a la
producción de alimentos drlesonales de tutoempleo y subsistenciq, serdn denominadas
P. U. P.A. ( Pe q ue ñ as U n id ad es Prod ucf iv as A I imenticias).

ARTICULO 2o: En el Registro de Pequeñas Unidades Productivas Alimenticias
(ReMPUPA) deberán tramitor su inscripción fodos las Pequeñas Unidades Producfivas
Alimenticias (PUPA) que cumplan con los requisitos que se establecen en la presente y
sus reglamenfaciones. La inscripción de la PUPA serd acredituda a través de la emisión
de un certi/icado de validez anud, el cual conlendrú un número de registro, asentado en

un Libro de Actas, y que implicará el otorgamiento del permiso municipal.

ARTíCULO 3O: EI Objelivo de esto normo es fomentar el desarrollo de las PaPA,
promover la comerciulización legítima de los producfos alimenlicios, generflr las vías

legales para poder verificar las condiciones bromatológicas en los espacios físicos donde

elaboron, otorgtindoles un permiso condicional municipal, siempre que reúnan los

requisitos legales y sanitarios.

TITULO il
DEL REGISTRO MUNICIPAL DE LAS PUPA

ARTICULO 4": Créase el Registro Municipal de Pequeñas anidades Productivas

Alimenticias (ReMPUPA). La inscripción de la PUPA serd acredilada a través de la

Cl¿«

emisión rle un certiJícado por parte de la Auforidad de Aplicación que determinard el

Ejecutivo Municipal, el cual contendrd un número de regislto, y que implicará el

oiorgomiento de la habilitación municipal, dondo cuenta del cumplimiento del

procedimiento que disponga lo reglamentación.
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ARTúCULO 5": Las disposiciones esfublecidas por ests Ordenanza, regirtín a las PUPA
que prefendtn insfalarse en todas las zonas estsblecidus en el Código de Ordenamiento
Urbano (COU) vigente, en el Parfido de Colon, y normas reglamentarias de
construcción.

RESUISITOS DE ADHESIÓN

ARTÍCULO 6': Potlrdn solicitar los beneficios tlel presente Régimen, las PUPA que
reúnan las caraclerislicas establecidus en el ARTICULO 1'de la presente OrdenanTa, y
que ademds cumplan con los siguientes requisitos:

l. El rubro a desarrollar deberó estar vinculado a la producción de alimentos de
consumo humano a pequeña escola, debiendo los ingresos brutos anuales para
cada uno de los miembros de lus PUPA, ser correspondientes a la categoría
tributaria en la cual el emprendedor se halle inscriplo.

2. La elaboración de alimentos estará limitada a aquellos productos que sean de bajo
riesgo epidemiológico conforme se detalla en el Anexo I de la presente Ordenanza
(Rubros de producfos autorizados para ser eluborados en PAPA) y/o los que
apruebe la autoridad sanitaria.

3. Quedard sujeto a lo que establezca la autoridad sanitaria municipal en cuanto a
otros rubros de ulimenfos que la autoridad sanitaria autorice expresamente bajo
p etic ió n funda da, s i c o r r esp o ndie r e.

4. El esfablecimiento deberd cumplir con todos los recaudos de la presente
Ordenanza, y lo que disponga la reglamenlación vigente en materia higiénico
sanitaria.

TíTULO V
DE LAS OBLIGACIONES D E L B ENE FICIARIO

ARTúCULo 7": Pora acogerse a los beneficios del presente Régimen el peticionante
deberú:
l. Estar regisfrado e inscripto en el Monotributo Social o el Registro Nacional de la

Agricultura Familior (RENAF), Res. N"255/07.
2. Presentar fítulo justificativo de ocupación de la vivienda, o bien escritura a su nombre

o consentimienfo por escrito del titular del inmueble permitiendo la elaboración de

productos alimenticios en la propiedad.
3. Presentsr croquis tle obro señulando particularmente el espacio lísico afectado a la

uctividud productiva, con especial referencia a los requisitos establecidos en el

Arfículo 8o.

4. Notificar al Municipio y bajo forma que establezca la reglamentación, de todo cambio

y/o morlificación en la acliviclad económica oportunamente denunciada (alta y baia de

rubros, cambios cle actividad, cese definitivo de lu actividad económica, ampliación de

espacio físico, cambio de domicilio, titular, etc.).
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5. contar con carnet de Manipulador vigenle, que certiJique la aprobación del curso de
Manipulación de Alimentos brindado por entidod capacitadora oJicial, tle todo el
personul involucrado en el proceso de elaboración de alimentos.

6. Contar con Librefa Sonitaris vigente de fodo el personol involucrado en el proceso de
elaboración, y certificodo de salud del grupo familiar que habite et domicilio
porticulor, Los mismos deberdn renovorse una ve1, al año.

7. Aceptar la inspección bromatológica del lugar declorado como sector de elaboración,
depósito y almocenamiento de mdterios primas y protlucto ferminudo.

TiTULo VI
DE LAS INSTALACIONES PARA L,4 ELABORACION Y LOS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS

ARTúCaLO 8o: Los requisitos mínimos del sector destinado a la elaboración serán los
siguientes:

1. Paredes de msterial liso, no absorbente y pintadas o revestidas tle colores claros,
hastu una alturo apropiada para las operaciones.

2. Pisos de material liso, no poroso, de fiicil limpieza y desinfección (mosaico,
cerdmica, cemento alisado o similar) y en buen estado de manfenimiento.

3. Cielorrasos o techos incombustibles, lisos y lavables.
4. ventanas y otras aberturas que comuniquen al exterior, prolegidas con protección

antiplagas.
5. Las rejillas de desagüe deberán permsnecer tapadas, y en buen estado de

conservación y limpieza.
6. Abastecimiento de aguo fría y calienfe con insfalaciones odecuadas, para ssegurar

la correcta limpiezo y desinfección del drea de elaboración, equipos, utensilios,
recipientes, maferias, así como la higiene elel personal manipulador.

7. Los mesas y mesodas destinadas a la elaboración, deberán ser de mqterial no
obsorbente, de fdcil limpieza y desinfección, y en buen estsdo de manfenimiento.

8. Los equipos de frío (lteladeras y freezers) deberdn ser de uso exclusivo para la
producción de PUPA.

9. Deberd contar con un sector exclusivo identiJicado (separodo de alimenfos para
consumo personal) para depósifo de insumos, malerias primas y producfos
terminodos.

10, Los insumos, molerias primas y produclos terminatlos debertÍn ubicarse sobre
tflrimas o encastrados separados de las paredes para permitir la correcta
higienización de la zona.

ll.certi/icado o/icial de Análisis de Potabilitlad de Agua como AprA pora consumo
humono.

l2.certiJicado o/iciol de control de Plagas que deberá ser realizado por personal
autorigdo por la autoridad compeiente.

l3.Instalaeión contra incendio, matafuego en regla.
l4.Instalación eléctrica en buen estudo, con llave de corte y tablero.

ARTicuLo g": Los protluctos olimenticios que se elaboran en pupA deberdn cumplir
con lo siguienfe:

l. Adecuarse o los requisitos establecidos en el Artículo 6o de la presente ordenanza.



2. Todos los alimentos que hayan Jinalizado el proceso de elaboración deberdn poseer
un rófulo en el que se incluirán:

- Número de regisfro PUPA
- Nombre de fantosía del producto
- Nombre del elaborador
- Denominación del producto
- Lisfu de ingredientes
- Fecha de elaboración y vencimienfo
- Domicilio del eloborador / Municipio
- Sugerencia de conservación del producto

3. Los productos alimenlicios deberdn estar confenidos en envases adecuados según
la nafuralezu del alimento y que proporcionen una protección e/ical contra la
contaminación.

1. Los prorluctos alimenticios que serán comercializodos o distribuidos a domicilio,
deberán transportarse en condiciones higiénicas, y por repartidores que cumplan
con los requisitos establecidos en el Arlículo 7a, inc 5 y 6 de la presente
Ordenanza.

TÍTULO WI
DE LAS DISPOSICIONES COMERCIALES

ARTúCUL} l0o: (Jna vez veriJicado el cumplimiento de los requisifos establecidos por la
presente OrdenanT.a, se entregará al beneliciario el CertiJicado del ReMPAPA, el cual
co ntendr d la s ig uie nf e info rmac ió n :

o Dalos del titular elsborador
. Descripción del rubro a desarrollar
o Lista de producfos que se elaborardn
o Domicilio donde se desarrollurá la activi¡lad
o Fecha de habilitación de PaPA y validez del registro
o Firma tlel funcionario competenle y sello oficial
o N" de ReMPaPA

ARTúCULO lIO: LOS productos elaborados en las PUPA podrón comercializane desde

los establecimienf os ¡le elaboración propia, en los comercios de alimentos habilifados por
et Municipio, donde éste confard con una góndola, eslante o seclot ReMPUPA con su

tlebitlo merchandising, en entidades tle bien público y en las Ferias Gastronómicas que

se realicen en el Partido de Colon.
ARTICULO 12": Las PUPA no podrdn tener sucursales de venta propias y solo podrán

comercializar productos que se elaboren en diclta unidad productiva.

ARTúCUL0 I3o: No se otorgard permiso condicional de elaboración y comercialización

de registro tle PUPA a ningún emprendimiento realizado en un domicilio parlicular que

))a se encuentre vinculado a otra PUPA registrada en el ReMPUPA.

TíTULO Wil
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ARTICULO 14o: La Municipalidad tendrd como responsdbilidad:
l. Abrir y administror un Registro de Pequeñas anidades de Producción Alimenticias

(ReMPIIPA), de acuerdo a lo establecido en el Artículo 4o, en el dmbito de la
Auforidad de Aplicación que el Eiecufivo Municipal determine en la
Reglamentación.

2. Evaluar a través del organismo de aplicación los requisitos y condiciones exigidos
en los Arlículos 6o,7o, 9oy 9o, y los que imponga la reglamentación.

3, Hubilitar los espacios físicos en los que se desarrollará la furea de elaboración de

los productos olimenticios por un período de un oño, susceptibles de renovación.
Dicha renovación deberd ser solicituda por el titular de la PUPA,30 días antes de

la caducidad de la habilitación.
4. Realizar o fravés del organismo de aplicación audilorías btomatológicas de

habilitación y seguimienlo, en los espacios físicos donde se desarrollard la
actividad de prod ucción.

5. Duranle la permanencia en el Registro, los emprendedores contardn con

capacitación y asistencia técnica en procesos de elaboración y comercialización de

sus productos, organizadas a trovés del Municipio, y brindados por el mismo u
otras Inslituciones.

6. El ejecufivo podrd diclar complementarias para alcanxar los obietivos de la
ordenanza.

TITULO X
DE LAS SANCIONES

ARTíCULO 15': SUSPENSIÓI'¡ TNINSITONIA DEL PERMISO
La auforidad de aplicación podrd proceder a la suspensión transitoria del permiso de

elaborución y comercialiT,ación de productos alimenficios de PUPA' cuando así lo
j usti/iquen razones de seguridad, morolidad, higiene o falta de cumplimiento de las

disp osicio nes legales,

ARTICULO l6': DECOMISO
Procederá en los casos en que al momento de la inspección seo impostergable la
inufilización y destrucción de los alimentos, bebidas y/o materias primas que a simple
vista resultaren, por su estado higiénico o bromatológico, no aptos para el consumo

humano. En este caso se seguirá con el procedimiento establecido en el Código de Fallas
Municipales.

ARTíCULO 17O: ANULACIÓ¡'I »M PERMISO
Lu autoridud de aplicación podrti proceder a la anulación del permiso de producción y
comercialización de alimentos de la PUPA cuando así lo iustiJique por razones de

seguridad, moralidad, higiene o folta de cumplimiento de disposiciones legales que

atenten contra la salud pública.

TITULO X
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ARTíCULO 18": Aquellfls personos que quieran atlherirse al régimen establecido po,
esta norma, deberdn dar cumpliniiento a las leyes provinciales y nacionales, con respecto
a los tribufos que estos impongan para la actividad

ARTICULO 19": Lu fromifación de la hobilitación municipsl estard exenta de todo tipo
de timbrodo, sellodo o cuakluier otro gasto de oficina al que pudiera dar lugar.

TÍTUL} XI
DE LAS DISPOSrcIONES FINALES

ARTICaLO 20': También gosrdn rle los beneJicios de esta Ordenanx.a, aquellos
microemprendimientos que lruyan iniciado el Írámite municipsl pora sa habilitación, con
anterioridad o h sonciótt de lo presenfe ordensnza de PUPA,

ARTICULO 21": En caso de que o futuro, se encuentren excedidos las características y
requisitos tenidos en cuento en el momento del acogimiento al régimen promocional
instituido por esta norma, se considerard inconveniente la prosecución de la actividad en
el espacio físico hobilitado oportunamente, En estos supuestos la empresa deberd
recategorilarse y/o relocaliT,arse según el Código de Ordenamiento Urbano en un pla4o
de 120 dítts a partir del momento de la nofificación feltaciente, tronscurrido este plazo el
Departamento Ejecutivo dispondrd la caducidad de la habilitación mediante resolución

fundado.

ARTICULO 22': El Departamento Ejecutivo reglamentard l« presente, dentro de los
novenlo (90) días contsdos a partir de su prontulgación.

ARTICULO 23": El organisnro de Aplicación deberá remitir ol Concejo Deliberante un
informe anual sobre las elaboraciones, objetivos y cantidtrd de productores que se
incorporen.

ARTICULO 24': Deforma.

DADO Y APROBADO EN LA SALA DE.'T.SIONTS DEL HONORABLE CONCEJO
DELIBERANTE DE COLON (BS. AS.) "CONSCRIPTO GERARDO MARCHISIO
HEROE NACIONAL', AL DIA DOCE DEL MES DE OCTUBRE DE DOS MIL
VEI N TI UN O, E N S ES I Ó N O RD I NA RIA,.-----------

EXPEDIENTES N'8716.-

Mtrcel, 0r(c io Mo Pahlo Gabriel Pino
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